Smerrebrod
11.30-15.30

Radbedesild - syltede gule beder - roget creme fraiche - sennepsfro
105.-

Fiskefilet — fermenteret remoulade — breendt citron — urtemix

115,-

Koldreget laks fra Samse Rogeri — dildmayo - rosenkal - urter
125,-

Honsesalat m. knoldselleri — kyllingeskind — bogehat

115,-

Stegt svinecuvette - pebermayo - sprod gronkal

125,-

Blomkal - hasselnedder - purlogsmayo - amarant

105.-

Jordskok - spinatcreme - syltet knoldselleri - jordskokkechips - persille

115,-



Aften

17.00-21.00 (fre-lor 21.30)

Menu - 4 retter -

Hebagt knoldselleri med fermenteret selleri, ristede mandler, miso-
ingefeer-mayonnaise og timianolie /

Stegt kejserhat med cremet gulerodspuré, koriander, ristede
cashewnedder, og spred résyltet glaskal /

Gule beder og palmekal m. roget tofucreme, syltede-dehydrerede-
rehydrerede gule beder, gastrik pa sherry-eddike og
spidskalscruditee /

Pereteerte m. karameliserede perer, pare/rosamrinsorbet,
vaniljecreme /

450,-
//

Menu - 4 retter -

Logterte m. cremede karameliserede log, syltede skalottelog og
blaskimmelost /

Nordisk ramen med braisseret svinebryst, syltede bogehatte,
knoldselleri-nudler', stegt svinenakke og purleg /

Bagt lange med muslingeblanquette, stegt spidskal og ristede
hasselnedder /

Krydret gulerodskage med ymermousse spred salt-
hasselngddekaramel, citrontimian og bagte hasselnedder /

450,-

Vinmenu - 4 glas - 350,-

Snacks

Surdejsbred m. laksecreme & sylt
75,-

Sprad skorzonerod m. purlegsmayo
75,-

Rogede mandler

45,-

Oliven

45,




Mindre retter
Logterte m. karameliserede log, syltede skalottelog og bldskimmelost.
105,-

Nordisk ramen med braisseret svinebryst, syltede bogehatte, knoldselleri-'nudler’, stegt
svinenakke og purleg.

125,-

Heobagt knoldselleri med fermenteret selleri, ristede mandler, miso-ingefar-mayonnaise og
timianolie.

115,-
Stegt kejserhat med gulerodspuré, koriander, ristede cashewnedder, og rasyltet glaskal.

125,-

Lidt sterre retter

Gule beder og palmekal m. roget tofucreme, syltede-dehydrerede-rehydrerede gule beder,
gastrik pé sherry-eddike og spidskélscruditee.

165.-
Bagt lange i brunet smer - blanquette sauce - stegt spidskal - ristede hasselnedder.

185,-



Dessert

Krydret gulerodskage med ymermousse salt-hasselneddekaramel, citrontimian og bagte
hasselnadder.
90,-

Pareterte m. karameliserede paerer, pare/rosmarinsorbet, vaniljecreme.
90,-
3 slags ost — abrikosmarmelade — sprodt

100,-

Sporg venligst personalet ang. allergener.
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